
ОБРАЗАЦ ПОНУДЕ СА СПЕЦИФИКАЦИЈОМ - ПАРТИЈА БР. 2

	НАБАВКА УГОСТИТЕЉСКЕ УСЛУГЕ РЕСТОРАНА ИНТЕРНАЦИОНАЛНЕ КУХИЊЕ

	Назив понуђача:
	

	Седиште:
	

	Улица и број:
	

	Е-маил адреса:
	

	Матични број:
	

	ПИБ:
	

	Текући рачун и назив банке:
	

	Контакт особа- име, презиме, контакт телефон, маил:
	

	Лице овлашћено за потписивање уговора
	



Понуђач је у систему ПДВ:                          ДА                   НЕ                (заокружити)

Напомена: Понуђач који није у систему ПДВ не попуњава колону 6
	Редни
број
	Предмет набавке
	Јед. мере
	Количина
	Цена по јединици без ПДВ
	Цена по јединици са ПДВ

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	МАСНИ МЕНИ ПО ОСОБИ
	

	1. 
	ПРЕДЈЕЛО (стандардна угоститељска грамажа за 1 особу (150гр.)), комбинација следећих производа: његушки пршут, говеђи пршут, говеђи рамстек, селекције сирева, пуњене печурке, поховане маслине, поховани лук, поховани качкаваљ, фокача.
	особа
	1
	
	

	2. 
	САЛАТА (стандардна угоститељска грамажа за 1 особу (200гр.)), комбинација: витаминска, грчка, моравска, свеж купус, паприка у уљу, папричица у уљу. 
	особа
	1
	
	

	3. 
	ГЛАВНО ЈЕЛО (стандардна угоститељска грамажа за 1 особу (350 гр.)) комбинација следећих производа: пуњени свињски филе у вргањ сосу, попек, рамстек, месне ролнице, ћуретина, пилећи штапићи у сусаму, прилог домаћи помфрит.
	особа
	1
	
	

	ПОСНИ МЕНИ ПО ОСОБИ
	

	4. 
	ПРЕДЈЕЛО (стандардна угоститељска грамажа за 1 особу (150гр.)), комбинација следећих производа: печурке на жару, гриловано поврће, фокача.
	особа
	1
	
	

	5. 
	САЛАТА (стандардна угоститељска грамажа за 1 особу (200гр.)), комбинација: витаминска, грчка, моравска, свеж купус, паприка у уљу, папричица у уљу. 
	особа
	1
	
	

	6. 
	ГЛАВНО ЈЕЛО (стандардна угоститељска грамажа за 1 особу (350 гр.)) риба (пастрмка, бранцин, орада), прилог домаћи помфрит, рижа.
	особа
	1
	
	

	7. 
	Десерт
	Ком.
	1
	
	


	ЖЕСТОКА ПИЋА
	

	1. 
	Шљива, Стари храст или сличног квалитета
	0,03 л
	1
	
	

	2. 
	Дуња, Стари храст или сличног квалитета
	0,03 л
	1
	
	

	3. 
	Кајсија, Стари храст или сличног квалитета
	0,03 л
	1
	
	

	4. 
	Виски, Jamеson или сличног квалитета
	0,03 л
	1
	
	

	5. 
	Горки лист
	0,03 л
	1
	
	

	6. 
	Водка
	0,03 л
	1
	
	

	7. 
	Џин
	0,03 л
	1
	
	

	8. 
	Кампари
	0,03 л
	1
	
	

	БЕЗАКОХОЛНА ПИЋА
	

	9. 
	Минерална негазирана вода
	1 л
	1
	
	

	10. 
	Минерална газирана вода
	1 л
	1
	
	

	11. 
	Негазирани сок (наранџа, јабука, јагода и слично)
	0,2 л
	1
	
	

	12. 
	Газирани сок (coca cola, sprite, fanta и слично)
	0,25 л
	1
	
	

	13. 
	Цеђена наранџа
	0,2 л
	1
	
	

	14. 
	Лимунада
	0,2 л
	1
	
	

	ВИНА
	

	15. 
	Бело вино, Тиквеш или сличног квалитета.
	0,75 л
	1
	
	

	16. 
	Црвено вино, Тиквеш или сличног квалитета
	0,75 л
	1
	
	

	17. 
	Розе, Тиквеш или сличног квалитета
	0,75 л
	1
	
	

	ПИВО
	

	18. 
	Пиво домаће тамно
	0,33 л
	1
	
	

	19. 
	Пиво домаће светло
	0,33 л
	1
	
	

	20. 
	Пиво страно тамно
	0,33 л
	1
	
	

	21. 
	Пиво страно светло
	0,33 л
	1
	
	

	ТОПЛИ НАПИЦИ
	

	22. 
	Кафа домаћа.
	Ком.
	1
	
	

	23. 
	Кафа еспресо
	Ком.
	1
	
	

	24. 
	Нес кафа
	Ком.
	1
	
	

	25. 
	Чај
	Ком.
	1
	
	




	УКУПНА ПОНУЂЕНА ЦЕНА БЕЗ ПДВ
	

	УКУПНО ПОНУЂЕНА ЦЕНА СА ПДВ


	



Опис услуге: 
Набавка угоститетљске услуге подразумева и услуге одржавања колективне прославе. Угоститељски објекат треба да располаже кухињом, салом капацитета најмање 100 места као и сопствени паркинг простор. Неопходно је да је ресторан репрезентативан, у смислу да је у могућности да на адекватан начин организује радне и свечане ручкове високог квалитета. Обзиром да се ради о набавци услуга чији је обим немогуће прецизно утврдити пре извршења услуге, укупна понуђена цена представља збир јединичних цена без ПДВ и са ПДВ. Дакле, укупна понуђена цена не представља вредност уговора, већ служи као основ за упоређивање понуда по критеријуму – најнижа понуђена цена по особи. Цене у понуди се дају за тражену грамажу, без обзира на могућу чињеницу да порције понуђача имају већу или мању грамажу. Ово је из разлога лакшег упоређивања понуда, а све у циљу поштовања начела једнакости понуђача.

Додатни услови:

1. Ресторани са ужег подручја града Ниша, у радиjусу од 4 км од Факултета, што ће бити резервни критеријум за избор понуде.
2. Рок за пружање услуга:_________ (најкасније 5 сати од тренутка пријема захтева наручиоца, упућен писаним путем, електронском поштом или телефонским путем).
3. Рок плаћања: од 15 до 45 дана од дана уредно регистроване е-фактуре у СЕФ.
4. Уколико након извршеног рангирања понуда, на основу најниже понуђене цене, постоје две или више понуде са једнаком ценом, предност ће имати понуђач, који је најповољнији на основу предходно наведених критеријума.

ОСТАЛИ УСЛОВИ:

Врста и количина услуге:

Понуђач мора да попуни све елементе из спецификације, у супротном понуда ће бити одбијена као непотпуна и неприхватљива.
Како се ради о услузи чији обим и разноликост није могуће потпуно прецизно утврдити на годишњем нивоу, за време важења уговора, наручилац задржава право да користи и услуге ресторана које нису наведене у спецификацији понуде.
Пружање услуга ће се плаћати по ценама из обрасца структуре понуђене цене. Уколико Наручилац користи добра која нису наведена у оквирном менију, плаћање ће се извршити према ценовнику Извршиоца који је важећи на дан извршења услуге.
Укупна вредност уговора је у складу са расположивим планираним финансијским средствима Наручиоца, а реализација уговора биће на основу насталих стварних потреба Наручиоца, за тачан број гостију на дан прославе према јединичној цени по особи из понуде понуђача. Са изабраним понуђачем биће склопљен уговор на 12 месеци, односно до утрошка предвиђених средстава за ову намену, у зависности која околност пре наступи.
Наручилац је одредио да је процењена вредност партије, која је садржана у Одлуци о покретању поступка, вредност на коју ће бити закључен уговор о набавци, док вредност из понуде представља објективни основ за примену елемента критеријума „најнижа понуђена цена“ и служи за упоређивање понуда по том основу. 
Наручилац задржава право да не утроши целокупан износ вредности услуге уколико за то не буде имао потребу. 

Квалитет извршења услуге:

Понуђач је одговоран за квалитет и здравствену исправност оброка.

Начин извршења услуге:

Извршење уговора о набавци вршиће се сукцесивно током периода на који је уговор закључен, у складу са потребама Наручиоца, а до висине процењене вредности ове Партије, предвиђене у Одлуци о покретању поступка. 

Место извршења услуге: 

Место извршења услуге биће адреса угоститељског објекта понуђача са којим је закључен уговор.

НАПОМЕНА:
Приликом попуњавања понуде цене треба дати заокружено на две децимале.

Дана, ________ 2026. године
П О Н У Ђ А Ч 
	_________________________
(потпис овлашћеног лица)
